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Завтраки
B R O K A S T I S  ·  B R E A K F A S T

Весь день

Омлет с беконом, сыром и салатом 1,3 8.50 €
Omlete ar bekonu, sieru un salā tiem · Omelette with bacon, cheese and salad

Омлет с лососем и салатом 1,3,4 11.00 €
Omlete ar lasi un salā tiem · Omelette with salmon and salad

Драники с беконом 1 9.00 €
Kartupeļu pankū kas ar bekonu · Crispy potato pancakes with bacon

Драники с лососем 1,4 10.50 €
Kartupeļu pankū kas ar lasi · Crispy potato pancakes with salmon

Закуски
U Z K O D A S  ·  A P P E T I Z E R S

Гренки с чесноком и соусом 2 6.00 €
Ķiplokmaizī tes ar mē rci · Rye bread toasts with garlic

Сырные палочки из моцареллы с соусом чили
(10 шт.) 1,2,3

6.50 €

Mozzarellas nū jiņas ar čilli mē rci (10 gb.) · Mozzarella sticks with chilli sauce (10 pcs.)

Мидии в белом винном соусе 1,12 10.50 €
Mīdijas baltvī na mē rcē  · Mussels in white wine sauce

Жареные салаки с картофелем фри 2,4 9.50 €
Ceptas reņģī tes ar frī  kartupeļiem · Fried Baltic herring with french fries

Супы
Z U P A S  ·  S O U P S

Томатный крем-суп с греческим сыром 1 6.00 €
Tomā tu krē mzupa ar grieķu sieru · Creamy tomato soup with Greek cheese

Томатный крем-суп с беконом 1 6.00 €
Tomā tu krē mzupa ar bekonu · Creamy tomato soup with bacon

Солянка 6.00 €
Sā ļvira (soļanka) · Solyanka

Холодный свекольник 1,3,5 5.00 €
Aukstā  biešu zupa · Cold beet soup

Салаты
S A L Ā T I  ·  S A L A D S

Салат «Цезарь» с филе цыплёнка 1,2,7 9.50 €
Cē zara salā ti ar cā ļa fileju · Caesar salad with chicken

Салат «Цезарь» с очищенными тигровыми
креветками 1,2,7

10.00 €

Cē zara salā ti ar mizotā m tīģergarnelē m · Caesar salad with peeled tiger prawns

Тёплый салат с лососем 1,4 13.00 €
Karstie laša salā ti · Warm salmon salad

Тёплый картофельный салат со шпинатом и
копчёной форелью в медово-горчичном
соусе 1,2,3,4,5

11.00 €

Karstie kartupeļu salā ti ar spinā tiem un kū pinā tu foreli medus-sinepju mē rcē  · Hot
potato salad with spinach and smoked trout in honey-mustard sauce

Салат со спаржей и курицей в глазури
терияки 6,9

10.00 €

Salā ti ar sparģeļiem un vistu terijaki glazū rā  · Asparagus Salad with Teriyaki-Glazed
Chicken

Из крупы нашего помола
N O  M Ū S U  D Z I R N A V Ā S  M A LT I E M  P U T R A I M I E M  ·  F R O M

G R O A T S  M I L L E D  I N  O U R  O W N  M I L L

Блюда с добавленной ценностью — крупа смолота на нашей
собственной мельнице.

Рассыпчатая перловая каша с обжаренным
мясом 1,2

7.00 €

Irdeno miežu putra ar saceptu gaļu · Barley porridge with fried meat

Крупяная колбаса с брусничным соусом и
жареными ломтиками яблок 2

10.00 €

Putraimdesa ar brū kleņu mē rci un ceptā m ā bolu šķē lē m · Groats-sausage with red
bilberry sauce and fried apple slices

Сливочное перлотто с лисичками и мятой 1,2 11.00 €
Krē mīgais miežoto ar gailenē m un piparmē tru · Barleyoto with chanterelles and mint

Основные блюда
P A M A T Ē D I E N I  ·  M A I N  C O U R S E S

Гриль-сыр, киноа и ассорти из запечённых
овощей 1

12.50 €

Grilē ts siers, kvinoja, ceptu dā rzeņu izlase · Grilled cheese, quinoa, selection of roasted
vegetables

Куриное филе с гарниром 2,3 9.50 €
Vistas fileja ar piedevā m · Chicken fillet with side dishes

Кусочки курицы в соусе терияки с лапшой 2,9 12.50 €
Vistas gabaliņi terijaki mē rcē  ar nū delē m · Chicken pieces in teriyaki sauce with
noodles

Куриные шашлычки в глазури терияки с
гарниром 9

13.00 €

Vistas iesmiņi terijaki glazū rā  ar piedevā m · Teriyaki-Glazed Chicken Skewers with
Side Dishes

Свиная отбивная под сырной корочкой с
гарниром 1,2,3

12.00 €

Cū kgaļas karbonā de siera kažokā  ar piedevā m · Pork chop (breaded in eggs and flour)
with cheese and side dishes

Слоёная свиная отбивная с беконом и сыром, с
гарниром 1,2,3

13.00 €

Kā rtotā  karbonā de ar bekonu un sieru un piedevā m · Sliced chop with bacon and
cheese

Свиные полоски в соусе с белыми грибами, с
гарниром 1

14.00 €

Cū kgaļas strē melī tes baraviku mē rcē  ar piedevā m · Pork strips in porcini mushroom
sauce with side dishes

Свиные рёбрышки с гарниром 15.00 €
Cū kgaļas ribiņas ar piedevā m · Pork ribs with side dishes
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Томлёная свиная грудинка с картофелем в
мундире и тёмным мясным соусом 2,5

14.00 €

Lē ni gatavota cū kgaļas pavē dere ar kartupeļiem mundierī  un tumšo gaļas mē rci ·
Slow-Cooked Pork Belly Served with Jacket Potatoes and a Rich Meat Gravy

Свиная рулька с жареным картофелем и
тушёной капустой

15.00 €

Cū kas stilbiņš ar apceptiem kartupeļiem un sutinā tiem kā postiem · Pork shank with
stewed cabbage and cooked baked potatoes

Говяжьи щёчки в соусе из красного вина с
глазированной свёклой и картофельно-
шпинатным пюре 1,9,10

18.00 €

Liellopa vaigi sarkanvī na mē rcē  ar glazē tā m bietē m un kartupeļu-spinā tu biezeni ·
Beef cheeks in red wine sauce with glazed beets and potato-spinach purée

Выбор шефа

Томлёная баранья рулька с картофельно-
шпинатным пюре, глазированной свёклой и
тёмным мясным соусом 1,9

20.00 €

Lē ni gatavots jē ra stilbiņš ar kartupeļu-spinā tu biezeni, glazē tā m bietē m un tumšo
gaļas mē rci · Slow cooked leg of lamb with potato-spinach purée, glazed beets and
dark meat sauce

Выбор шефа

Тигровые креветки с горячими овощами 1,7 14.00 €
Tīģergarneles ar karstajiem dā rzeņiem · Tiger prawns with hot vegetables

Жареное филе камбалы с гарниром и сливочно-
лимонным соусом 1,2,3,4

14.50 €

Cepta butes fileja ar piedevā m un sviesta-citronu mē rci · Fried flounder fillet with side
dishes and butter-lemon sauce

Жареное филе лосося с картофельно-
шпинатным пюре, обжаренными овощами и
сливочно-лимонным соусом 1,4

16.00 €

Cepta laša fileja ar kartupeļu-spinā tu biezeni, ceptiem dā rzeņiem un sviesta-citronu
mē rci · Fried salmon fillet with potato-spinach purée and fried vegetables and butter-
lemon sauce

Жареное филе судака с картофельно-
шпинатным пюре, ассорти из обжаренных
овощей и сливочно-лимонным соусом 1,2,4

16.00 €

Cepta zandarta fileja ar kartupeļu-spinā tu biezeni, ceptu dā rzeņu izlasi un sviesta-
citronu mē rci · Fried pikeperch fillet with potato-spinach puree, fried vegetables and
butter-lemon sauce

Гарниры к основным блюдам
P I E D E V A S  P A M A T Ē D I E N I E M  ·  S I D E  D I S H E S

Выберите гарнир к основному блюду

Отварной картофель
Vā rī ti kartupeļi · Cooked potatoes

Обжаренный отварной картофель
Vā rī ti apcepti kartupeļi · Cooked and baked potatoes

Картофель фри
Frī  kartupeļi · French fries

Картофельно-шпинатное пюре 1

Kartupeļu-spinā tu biezenis · Potato-spinach purée

Обжаренные овощи
Apcepti dā rzeņi · Baked vegetables

Детское меню
B Ē R N U  Ē D I E N K A R T E  ·  K I D S  M E N U

Куриные наггетсы с картофелем фри 2 6.50 €
Vistas nageti ar frī  kartupeļiem · Chicken nuggets with french fries

Картофель фри с соусом 4.50 €
Frī  kartupeļi ar mē rci · French fries with sauce

Спагетти с сыром 1 5.00 €
Spageti ar sieru · Spaghetti with cheese

Мини-блинчики с шоколадным соусом 1,2,3 5.50 €
Mini pankū ciņas ar šokolā des mē rci · Mini pancakes with chocolate sauce

Бельгийская вафля с мороженым и
карамельным соусом 1,2,3

5.00 €

Beļģu vafele ar saldē jumu un karameļu mē rci · Belgian waffle with ice cream and
caramel sauce

Десерты
D E S E R T I  ·  D E S S E R T S

Десерт из ржаного хлеба со взбитыми
сливками 1,2

5.50 €

Rupjmaizes kā rtojums · Layered dessert from rye bread

Панна-котта с клубничным соусом 1 5.50 €
Panna cotta ar zemeņu mē rci · Panna cotta with strawberry sauce

Крем-брюле 1,3 5.50 €
Krē ms brulē  · Cream brulee

Жареные шарики
мороженого 1,2,3

1 € gab. 6.00 € · 2 € gab. 7.50 €

Karstā s saldē juma bumbas · Hot ice-cream balls

Итальянское мороженое джелато —
шоколадное 1,3

6.00 €

Itā ļu saldē jums Dželato – šokolā des · Italian ice cream Gelato – chocolate

Шоколадный фондан с солёной карамелью и
мороженым 1,2,3

7.00 €

Šokolā des fondants ar sā ļo karameli un saldē jumu · Chocolate fondant with salted
caramel and ice cream

Выбор шефа

Клубничный суп с творожным кремом 1 5.50 €
Zemeņu zupa ar biezpiena krē mu · Strawberry soup with a cottage cheese cream

Кисель из ревеня с ванильным творожным
кремом 1

5.00 €

Rabarberu ķī selis ar vaniļas biezpiena krē mu · Traditional Rhubarb Kissel with Vanilla
Curd Cream

Пирог с ревенем и ванильным мороженым 1,3,6 6.00 €
Rabarberu pī rā gs ar vaniļas saldē jumu · Homemade rhubarb pie with vanilla ice cream
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Аллергены
A L E R G Ē N I  ·  A L L E R G E N S

1
Молоко
Piens un tā  produkti
Milk

2
Злаки (глютен)
Labības produkti (glutē ns)
Cereals (gluten)

3
Яйца
Olas
Eggs

4
Рыба
Zivis
Fish

5
Горчица
Sinepes
Mustard

6
Орехи
Rieksti
Nuts

7
Ракообразные
Vē žveidīgie
Crustaceans

8
Арахис
Zemesrieksti
Peanuts

9
Соя
Soja
Soy

10
Сельдерей
Selerija
Celery

11 Люпин
Lupīna
Lupin

12 Моллюски
Gliemji
Molluscs

13 Кунжут
Sezama sē klas
Sesame

14 Сульфиты
Sē ra dioksīds un sulfī ti
Sulphites

Если у вас пищевая аллергия или непереносимость, пожалуйста, сообщите об этом персоналу.

Ja jums ir pā rtikas alerģija vai nepanesība, lū dzu, pastā stiet to apkalpojošajam personā lam.

If you have a food allergy or intolerance, please let our staff know.

Сытый человек — всегда счастливый человек! Желаем вам удачного дня!
Paē dis cilvē ks vienmē r ir laimī gs cilvē ks! Lai Tev izdevusies diena!
A well-fed person is a happy person! Wishing you a wonderful day!

Замок  Игате  ·  Vidrižu pagasts ·  +371 28 074 444 · krogs@igatespils.lv ·  www.igatespils.lv


