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Śniadanie
B R O K A S T I S  ·  B R E A K F A S T

Dostępne przez cały dzień

Omlet z boczkiem, serem i sałatą 1,3 8.50 €
Omlete ar bekonu, sieru un salā tiem · Omelette with bacon, cheese and salad

Omlet z łososiem i sałatą 1,3,4 11.00 €
Omlete ar lasi un salā tiem · Omelette with salmon and salad

Placki ziemniaczane z boczkiem 1 9.00 €
Kartupeļu pankū kas ar bekonu · Crispy potato pancakes with bacon

Placki ziemniaczane z łososiem 1,4 10.50 €
Kartupeļu pankū kas ar lasi · Crispy potato pancakes with salmon

Przekąski
U Z K O D A S  ·  A P P E T I Z E R S

Grzanki czosnkowe z sosem 2 6.00 €
Ķiplokmaizī tes ar mē rci · Rye bread toasts with garlic

Paluszki mozzarella z sosem chili (10 szt.) 1,2,3 6.50 €
Mozzarellas nū jiņas ar čilli mē rci (10 gb.) · Mozzarella sticks with chilli sauce (10 pcs.)

Mule w sosie z białego wina 1,12 10.50 €
Mīdijas baltvī na mē rcē  · Mussels in white wine sauce

Smażone śledziki bałtyckie z frytkami 2,4 9.50 €
Ceptas reņģī tes ar frī  kartupeļiem · Fried Baltic herring with french fries

Zupy
Z U P A S  ·  S O U P S

Krem pomidorowy z serem typu feta 1 6.00 €
Tomā tu krē mzupa ar grieķu sieru · Creamy tomato soup with Greek cheese

Krem pomidorowy z boczkiem 1 6.00 €
Tomā tu krē mzupa ar bekonu · Creamy tomato soup with bacon

Solanka 6.00 €
Sā ļvira (soļanka) · Solyanka

Chłodnik z buraków 1,3,5 5.00 €
Aukstā  biešu zupa · Cold beet soup

Sałatki
S A L Ā T I  ·  S A L A D S

Sałatka Cezar z filetem z kurczaka 1,2,7 9.50 €
Cē zara salā ti ar cā ļa fileju · Caesar salad with chicken

Sałatka Cezar z obranymi krewetkami
tygrysimi 1,2,7

10.00 €

Cē zara salā ti ar mizotā m tīģergarnelē m · Caesar salad with peeled tiger prawns

Ciepła sałatka z łososiem 1,4 13.00 €
Karstie laša salā ti · Warm salmon salad

Ciepła sałatka ziemniaczana ze szpinakiem i
wędzonym pstrągiem w sosie miodowo-
musztardowym 1,2,3,4,5

11.00 €

Karstie kartupeļu salā ti ar spinā tiem un kū pinā tu foreli medus-sinepju mē rcē  · Hot
potato salad with spinach and smoked trout in honey-mustard sauce

Sałatka ze szparagami i kurczakiem w glazurze
teriyaki 6,9

10.00 €

Salā ti ar sparģeļiem un vistu terijaki glazū rā  · Asparagus Salad with Teriyaki-Glazed
Chicken

Z kaszy mielonej w naszym młynie
N O  M Ū S U  D Z I R N A V Ā S  M A LT I E M  P U T R A I M I E M  ·  F R O M

G R O A T S  M I L L E D  I N  O U R  O W N  M I L L

Dania z wartością dodaną — kasze mielone w naszym własnym młynie.

Sypka kasza jęczmienna z podsmażanym mięsem 1,2 7.00 €
Irdeno miežu putra ar saceptu gaļu · Barley porridge with fried meat

Kiszka z kaszy z sosem z borówki brusznicy i
smażonymi plastrami jabłek 2

10.00 €

Putraimdesa ar brū kleņu mē rci un ceptā m ā bolu šķē lē m · Groats-sausage with red
bilberry sauce and fried apple slices

Kremowe jęczmieniotto z kurkami i miętą 1,2 11.00 €
Krē mīgais miežoto ar gailenē m un piparmē tru · Barleyoto with chanterelles and mint

Dania główne
P A M A T Ē D I E N I  ·  M A I N  C O U R S E S

Grillowany ser, komosa ryżowa, wybór pieczonych
warzyw 1

12.50 €

Grilē ts siers, kvinoja, ceptu dā rzeņu izlase · Grilled cheese, quinoa, selection of roasted
vegetables

Filet z kurczaka z dodatkami 2,3 9.50 €
Vistas fileja ar piedevā m · Chicken fillet with side dishes

Kawałki kurczaka w sosie teriyaki z makaronem 2,9 12.50 €
Vistas gabaliņi terijaki mē rcē  ar nū delē m · Chicken pieces in teriyaki sauce with
noodles

Szaszłyki z kurczaka w glazurze teriyaki z
dodatkami 9

13.00 €

Vistas iesmiņi terijaki glazū rā  ar piedevā m · Teriyaki-Glazed Chicken Skewers with
Side Dishes

Kotlet wieprzowy zapiekany pod serową pierzynką
z dodatkami 1,2,3

12.00 €

Cū kgaļas karbonā de siera kažokā  ar piedevā m · Pork chop (breaded in eggs and flour)
with cheese and side dishes

Warstwowy kotlet z boczkiem i serem z
dodatkami 1,2,3

13.00 €

Kā rtotā  karbonā de ar bekonu un sieru un piedevā m · Sliced chop with bacon and
cheese

Paski wieprzowe w sosie z borowików z
dodatkami 1

14.00 €

Cū kgaļas strē melī tes baraviku mē rcē  ar piedevā m · Pork strips in porcini mushroom
sauce with side dishes

Żeberka wieprzowe z dodatkami 15.00 €
Cū kgaļas ribiņas ar piedevā m · Pork ribs with side dishes

Wolno gotowany boczek wieprzowy z ziemniakami
w mundurkach i ciemnym sosem mięsnym 2,5

14.00 €

Lē ni gatavota cū kgaļas pavē dere ar kartupeļiem mundierī  un tumšo gaļas mē rci ·
Slow-Cooked Pork Belly Served with Jacket Potatoes and a Rich Meat Gravy
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Golonka wieprzowa z pieczonymi ziemniakami i
duszoną kapustą

15.00 €

Cū kas stilbiņš ar apceptiem kartupeļiem un sutinā tiem kā postiem · Pork shank with
stewed cabbage and cooked baked potatoes

Policzki wołowe w sosie z czerwonego wina z
glazurowanymi burakami i puree ziemniaczano-
szpinakowym 1,9,10

18.00 €

Liellopa vaigi sarkanvī na mē rcē  ar glazē tā m bietē m un kartupeļu-spinā tu biezeni ·
Beef cheeks in red wine sauce with glazed beets and potato-spinach purée

Polecane przez szefa kuchni

Wolno gotowana golonka jagnięca z puree
ziemniaczano-szpinakowym, glazurowanymi
burakami i ciemnym sosem mięsnym 1,9

20.00 €

Lē ni gatavots jē ra stilbiņš ar kartupeļu-spinā tu biezeni, glazē tā m bietē m un tumšo
gaļas mē rci · Slow cooked leg of lamb with potato-spinach purée, glazed beets and
dark meat sauce

Polecane przez szefa kuchni

Krewetki tygrysie z gorącymi warzywami 1,7 14.00 €
Tīģergarneles ar karstajiem dā rzeņiem · Tiger prawns with hot vegetables

Smażony filet z flądry z dodatkami i sosem
maślano-cytrynowym 1,2,3,4

14.50 €

Cepta butes fileja ar piedevā m un sviesta-citronu mē rci · Fried flounder fillet with side
dishes and butter-lemon sauce

Smażony filet z łososia z puree ziemniaczano-
szpinakowym, pieczonymi warzywami i sosem
maślano-cytrynowym 1,4

16.00 €

Cepta laša fileja ar kartupeļu-spinā tu biezeni, ceptiem dā rzeņiem un sviesta-citronu
mē rci · Fried salmon fillet with potato-spinach purée and fried vegetables and butter-
lemon sauce

Smażony filet z sandacza z puree ziemniaczano-
szpinakowym, wyborem pieczonych warzyw i
sosem maślano-cytrynowym 1,2,4

16.00 €

Cepta zandarta fileja ar kartupeļu-spinā tu biezeni, ceptu dā rzeņu izlasi un sviesta-
citronu mē rci · Fried pikeperch fillet with potato-spinach puree, fried vegetables and
butter-lemon sauce

Dodatki do dań głównych
P I E D E V A S  P A M A T Ē D I E N I E M  ·  S I D E  D I S H E S

Prosimy wybrać dodatek do dania głównego

Gotowane ziemniaki
Vā rī ti kartupeļi · Cooked potatoes

Gotowane i podsmażane ziemniaki
Vā rī ti apcepti kartupeļi · Cooked and baked potatoes

Frytki
Frī  kartupeļi · French fries

Puree ziemniaczano-szpinakowe 1

Kartupeļu-spinā tu biezenis · Potato-spinach purée

Pieczone warzywa
Apcepti dā rzeņi · Baked vegetables

Menu dla dzieci
B Ē R N U  Ē D I E N K A R T E  ·  K I D S  M E N U

Nuggetsy z kurczaka z frytkami 2 6.50 €
Vistas nageti ar frī  kartupeļiem · Chicken nuggets with french fries

Frytki z sosem 4.50 €
Frī  kartupeļi ar mē rci · French fries with sauce

Spaghetti z serem 1 5.00 €
Spageti ar sieru · Spaghetti with cheese

Mini naleśniki z sosem czekoladowym 1,2,3 5.50 €
Mini pankū ciņas ar šokolā des mē rci · Mini pancakes with chocolate sauce

Gofr belgijski z lodami i sosem karmelowym 1,2,3 5.00 €
Beļģu vafele ar saldē jumu un karameļu mē rci · Belgian waffle with ice cream and
caramel sauce

Desery
D E S E R T I  ·  D E S S E R T S

Warstwowy deser z chleba żytniego 1,2 5.50 €
Rupjmaizes kā rtojums · Layered dessert from rye bread

Panna cotta z sosem truskawkowym 1 5.50 €
Panna cotta ar zemeņu mē rci · Panna cotta with strawberry sauce

Crème brûlée 1,3 5.50 €
Krē ms brulē  · Cream brulee

Gorące kule lodowe 1,2,3 1 € gab. 6.00 € · 2 € gab. 7.50 €
Karstā s saldē juma bumbas · Hot ice-cream balls

Włoskie lody Gelato – czekoladowe 1,3 6.00 €
Itā ļu saldē jums Dželato – šokolā des · Italian ice cream Gelato – chocolate

Fondant czekoladowy ze słonym karmelem i
lodami 1,2,3

7.00 €

Šokolā des fondants ar sā ļo karameli un saldē jumu · Chocolate fondant with salted
caramel and ice cream

Polecane przez szefa kuchni

Zupa truskawkowa z kremem twarogowym 1 5.50 €
Zemeņu zupa ar biezpiena krē mu · Strawberry soup with a cottage cheese cream

Kisiel rabarbarowy z waniliowym kremem
twarogowym 1

5.00 €

Rabarberu ķī selis ar vaniļas biezpiena krē mu · Traditional Rhubarb Kissel with Vanilla
Curd Cream

Placek rabarbarowy z lodami waniliowymi 1,3,6 6.00 €
Rabarberu pī rā gs ar vaniļas saldē jumu · Homemade rhubarb pie with vanilla ice cream
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Alergeny
A L E R G Ē N I  ·  A L L E R G E N S

1
Mleko i produkty pochodne
Piens un tā  produkti
Milk

2
Zboża zawierające gluten
Labības produkti (glutē ns)
Cereals (gluten)

3
Jaja
Olas
Eggs

4
Ryby
Zivis
Fish

5
Gorczyca
Sinepes
Mustard

6
Orzechy
Rieksti
Nuts

7
Skorupiaki
Vē žveidīgie
Crustaceans

8
Orzeszki ziemne
Zemesrieksti
Peanuts

9
Soja
Soja
Soy

10
Seler
Selerija
Celery

11 Łubin
Lupīna
Lupin

12 Mięczaki
Gliemji
Molluscs

13 Nasiona sezamu
Sezama sē klas
Sesame

14 Dwutlenek siarki i siarczyny
Sē ra dioksīds un sulfī ti
Sulphites

Jeśli mają Państwo alergię lub nietolerancję pokarmową, prosimy poinformować obsługę.

Ja jums ir pā rtikas alerģija vai nepanesība, lū dzu, pastā stiet to apkalpojošajam personā lam.

If you have a food allergy or intolerance, please let our staff know.

Najedzony człowiek to zawsze szczęśliwy człowiek! Udanego dnia!
Paē dis cilvē ks vienmē r ir laimī gs cilvē ks! Lai Tev izdevusies diena!
A well-fed person is a happy person! Wishing you a wonderful day!

Zamek Igate ·  Vidrižu pagasts ·  +371 28 074 444 · krogs@igatespils.lv ·  www.igatespils.lv


