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Colazione

BROKASTIS - BREAKFAST

Disponibile tutto il giorno

Omelette con bacon, formaggio e insalata '* - - 8.50 €
Omlete ar bekonu, sieru un salatiem - Omelette with bacon, cheese and salad
Omelette con salmone e insalata 134 11.00 €
Omlete ar lasi un salatiem - Omelette with salmon and salad
Frittelle di patate con bacon * 9.00 €
Kartupelu pankikas ar bekonu - Crispy potato pancakes with bacon
Frittelle di patate con salmone ** 10.50 €
Kartupelu pankikas ar lasi - Crispy potato pancakes with salmon
%, Q;T)
Antipasti

UZKODAS - APPETIZERS
Pane all'aglio con salsa * 6.00 €
Kiplokmaizites ar mérci - Rye bread toasts with garlic
Bastoncini di mozzarella con salsa chili (10 pz.) 2% - 6.50 €

Mozzarellas ndjinas ar Cilli mérci (10 gb.) - Mozzarella sticks with chilli sauce (10 pcs.)

Cozze in salsa al vino bianco *? 10.50 €
Midijas baltvina mércé - Mussels in white wine sauce

Aringhe del Baltico fritte con patatine >* ~ 0.50 €
Ceptas rengites ar fri kartupeliem - Fried Baltic herring with french fries
/uppe
ZUPAS - SOUPS
Crema di pomodoro con formaggio tipo feta * 6.00 €
Tomatu krémzupa ar grieku sieru - Creamy tomato soup with Greek cheese
Crema di pomodoro con bacon * 6.00 €
Tomatu kréemzupa ar bekonu - Creamy tomato soup with bacon
Solyanka 6.00 €
Salvira (solanka)
Zuppa fredda di barbabietole *** 5.00 €
Auksta biesu zupa - Cold beet soup
- ) ‘
Insalate
SALATI - SALADS
Insalata Caesar con petto di pollo 77 9.50 €
Cézara salati ar cala fileju - Caesar salad with chicken
Insalata Caesar con mazzancolle tigre @ 10.00 €
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Ceézara salati ar mizotam tigergarnelém - Caesar salad with peeled tiger prawns

Insalata tiepida di salmone ** 13.00 €
Karstie lasa salati - Warm salmon salad
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Insalata tiepida di patate con spinacie trota @~ 11.00 €

affumicata in salsa al miele e senape »%***°
Karstie kartupelu salati ar spinatiem un kupinatu foreli medus-sinepju mérce - Hot
potato salad with spinach and smoked trout in honey-mustard sauce

Insalata con asparagi e pollo in glassa teriyaki ©° - 10.00 €
Salati ar spargeliem un vistu terijaki glazira - Asparagus Salad with Teriyaki-Glazed
Chicken
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Da cereali macinati nel nostro mulino

NO MUSU DZIRNAVAS MALTIEM PUTRAIMIEM - FROM
GROATS MILLED IN OUR OWN MILL

Piatti con un valore aggiunto — cereali macinati nel nostro mulino.

Porridge d'orzo con carne rosolata ™7 - 7.00 €
Irdeno miezu putra ar saceptu galu - Barley porridge with fried meat

Putraimdesa (salsiccia lettone di cereali) con salsa 10.00 €
di mirtilli rossi e fette di mela arrostite *

Putraimdesa ar briklenu mérci un ceptam abolu $kélém - Groats-sausage with red
bilberry sauce and fried apple slices

Orzotto cremoso con finferli e menta 12 11.00 (;
Krémigais mieZoto ar gaileneém un piparmétru - Barleyoto with chanterelles and mint

@

Piatti principali

PAMATEDIENI - MAIN COURSES

Formaggio alla griglia, quinoa, verdure arrosto 12.50 €
miste *

Griléts siers, kvinoja, ceptu darzenu izlase - Grilled cheese, quinoa, selection of roasted
vegetables

Petto di pollo con contorno >3 9.50 €
Vistas fileja ar piedevam - Chicken fillet with side dishes

Bocconcini di pollo in salsa teriyaki con noodles 29 - 12.50 €
Vistas gabalini terijaki mérce ar nadelém - Chicken pieces in teriyaki sauce with
noodles

Spiedini di pollo in glassa teriyaki con contorno & 13.00 €
Vistas iesmini terijaki glazura ar piedevam - Teriyaki-Glazed Chicken Skewers with
Side Dishes

Braciola di maiale gratinata al formaggiocon 12.00 €
contorno “**

Cikgalas karbonade siera kazoka ar piedevam - Pork chop (breaded in eggs and flour)
with cheese and side dishes

Braciola a strati con bacon e formaggio,con 13.00 €
contorno “**

Kartota karbonade ar bekonu un sieru un piedevam - Sliced chop with bacon and
cheese

Straccetti di maiale in salsa ai porcini con e 14,00 €
contorno *

Cukgalas stréemelites baraviku mércé ar piedevam - Pork strips in porcini mushroom
sauce with side dishes

Costine di maiale con contorno 15.00 €
Cukgalas ribinas ar piedevam - Pork ribs with side dishes

Pancia di maiale cotta a bassa temperatura con R 14.00 €

patate in camicia e fondo bruno *°
Léni gatavota ciikgalas pavédere ar kartupeliem mundieri un tumso galas mérci -
Slow-Cooked Pork Belly Served with Jacket Potatoes and a Rich Meat Gravy



Stinco di maiale con patate arrosto e crauti stufati 15.00 €
Ciikas stilbins ar apceptiem kartupeliem un sutinatiem kapostiem - Pork shank with
stewed cabbage and cooked baked potatoes

Guance di manzo al vino rosso con barbabietole 18.00 €
glassate e pure di patate e spinaci *°

Liellopa vaigi sarkanvina mércé ar glazetam bietém un kartupelu-spinatu biezeni -
Beef cheeks in red wine sauce with glazed beets and potato-spinach purée

Consigliato dallo chef

Stinco d'agnello cotto a bassa temperatura con
puré di patate e spinaci, barbabietole glassate e
fondo bruno *°

Léni gatavots jéra stilbing ar kartupelu-spinatu biezeni, glazétam bietém un tumso
galas mérci - Slow cooked leg of lamb with potato-spinach purée, glazed beets and
dark meat sauce

Consigliato dallo chef

20.00 €

Mazzancolle tigre con verdure calde saltate *’ 14.00 €
Tigergarneles ar karstajiem darzeniem - Tiger prawns with hot vegetables
Filetto di passera in padella con contorno e salsa al 14.50 €

burro e limone 234

Cepta butes fileja ar piedevam un sviesta-citronu mérci - Fried flounder fillet with side
dishes and butter-lemon sauce

Filetto di salmone in padella con puré di patate e 16.00 €
spinaci, verdure arrosto e salsa al burro e

limone **

Cepta lasa fileja ar kartupelu-spinatu biezeni, ceptiem darzeniem un sviesta-citronu
meérci - Fried salmon fillet with potato-spinach purée and fried vegetables and butter-
lemon sauce

Filetto di lucioperca in padella con pureé di patate e 16.00 €
spinaci, verdure arrosto miste e salsa al burro e

limone ***

Cepta zandarta fileja ar kartupelu-spinatu biezeni, ceptu darzenu izlasi un sviesta-
citronu mérci - Fried pikeperch fillet with potato-spinach puree, fried vegetables and
butter-lemon sauce

Contorni per i piatti principali
PIEDEVAS PAMATEDIENIEM - SIDE DISHES

Scelga il contorno per il piatto principale

Patate lesse
Variti kartupeli - Cooked potatoes

Patate lesse saltate in padella
Variti apcepti kartupeli - Cooked and baked potatoes

Patatine fritte

Fri kartupeli - French fries

Pure di patate e spinaci *
Kartupelu-spinatu biezenis - Potato-spinach purée

Verdure arrosto
Apcepti darzeni - Baked vegetables
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Menu bambini

BERNU EDIENKARTE - KIDS MENU

Nuggets di pollo con patatine fritte * 6.50 €

Vistas nageti ar fri kartupeliem - Chicken nuggets with french fries

Patatine fritte con salsa 4.50 €
Fri kartupeli ar merci - French fries with sauce

Spaghetti al formaggio * 5.00 €
Spageti ar sieru - Spaghetti with cheese

Mini pancake con salsa al cioccolato 3 5.50 €
Mini pankdcinas ar Sokolades mérci - Mini pancakes with chocolate sauce

Waffle belga con gelato e salsa al caramello *** 5.00 €
Belgu vafele ar saldéjumu un karamelu mérci - Belgian waffle with ice cream and
caramel sauce

Dolci
DESERTI - DESSERTS

Dolce a strati di pane nero di segale *? 5.50 €
Rupjmaizes kartojums - Layered dessert from rye bread

Panna cotta con salsa di fragole * 5.50 €
Panna cotta ar zemenu mérci - Panna cotta with strawberry sauce

Créme brilée ' 5.50 €
Kréms brulé - Cream brulee

Gelato fritto “** 1€ gab. 6.00 € -2 € gab. 7.50 €

Karstas saldéjuma bumbas - Hot ice-cream balls

Gelato artigianale italiano — cioccolato ** 6.00 €
Italu saldéjums DZelato — Sokolades - Italian ice cream Gelato — chocolate

Tortino al cioccolato con caramello salato e 7.00 €

gelato 3
Sokolades fondants ar salo karameli un sald&jumu - Chocolate fondant with salted
caramel and ice cream

Consigliato dallo chef

Zuppa di fragole con crema di quark * 5.50 €
Zemenu zupa ar biezpiena krému - Strawberry soup with a cottage cheese cream

Kissel di rabarbaro con crema di quark alla 5.00 €
vaniglia *

Rabarberu kiselis ar vanilas biezpiena krému - Traditional Rhubarb Kissel with Vanilla
Curd Cream

Torta di rabarbaro con gelato alla vaniglia **° 6.00 €
Rabarberu pirags ar vanilas saldéjumu - Homemade rhubarb pie with vanilla ice cream



Latte e derivati

Piens un ta produkti
Milk

Uova
Olas
Eggs

Senape
Sinepes
Mustard

Crostacei
Vezveidigie
Crustaceans

Soia
Soja
Soy

Lupini
Lupina
Lupin

Semi di sesamo

Sezama séklas
Sesame
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Allergeni

ALERGENI - ALLERGENS

@ Cereali contenenti glutine

Labibas produkti (gluténs)
Cereals (gluten)

Pesce
Zivis
Fish

Frutta a guscio
Rieksti
Nuts

Arachidi

Zemesrieksti
Peanuts

Sedano

Selerija
Celery

Molluschi

Gliemji
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Molluscs

Anidride solforosa e solfiti

Séra dioksids un sulfiti
Sulphites

Se ha allergie o intolleranze alimentari, lo comunichi al nostro personale.

Ja jums ir partikas alergija vai nepanesiba, ludzu, pastastiet to apkalpojosajam personalam.

If you have a food allergy or intolerance, please let our staff know.
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Chi ha mangiato bene e sempre felice! Buona giornata!
Paedis cilveks vienmer ir laimigs cilveks! Lai ‘Tev izdevusies diena!
A well-fed person is a happy person! Wishing you a wonderful day!

Castello di lgate - Vidrizu pagasts - +371 28 074 444 - krogs@igatespils.lv - www.igatespils.lv
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